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Panettone

Quattro stagioni

Cod. prodotto PANO2

Marchio Patti

Denominazione Panettone Quattro

commerciale stagioni

INGREDIENTI MODALITA’ DI CONSERVAZIONE
Farina di grano 00, burro, tuorlo d’uovo, zucchero, Conservare in luogo fresco ed asciutto al riparo da
lievito madre, sale. luce e fonti di calore

Con l'aggiunta di albicocche candite 3% ( albicocche,

zucchero, sciroppo di glucosio), amarene SHELF LIFE

sciroppate 3 % ( amarene, zucchero, sciroppo di —

glucosio), marron glacé 3% ( marroni, zucchero, 30 giorni

sciroppo di glucosio e fruttosio, estratto di vaniglia),

gocce di cioccolato 3% (cacao min. 22,5% zucchero, OGM

burro di cacao, latte intero in polvere, pasta di

cacao, lecitina di soia, aroma di vaniglia). Prodotto realizzato con ingredienti non
Pud contenere: senape, lupini, frutta a guscio geneticamente modificati.

DECODIFICA DEL LOTTO

Il lotto corrisponde al TMC riportato in etichetta

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi Per 100g

1505 kJ DATI IMBALLAGGIO
Valore energetico - - -

358 Kcal Materiale da imballo Buste in
Grassi 16 g Polipropilene
di cui acidi grassi saturi 91¢g N\
Carboidrati 47 g LSA
di cui zuccheri 12 PP

g Pirottino in carta
Proteine 7.0g
A

Sale 0,01lg P;P_\

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Aspetto: Panettone soffice. La presente scheda tecnica non costituisce capitolato di
vendita; le informazioni riportate, circa le

Odore: Fragrante, gradevole
caratteristiche chimico-fisiche e la formulazione del
Colore: Dorato prodotto devono ritenersi indicative non impegnative.
Sapore: Dolce, di amarena, albicocca,
cioccolato e marroni, caratteristico del
prodotto

Panificio Patti Srl - Via Pozzo della Cisterna n.56, 13875 Ponderano (BI) P.I. 02606180020
Tel. 015 541033 - panificiopatti@libero.it - www.pattibakery.com



