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Panettone uvetta

passita

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Aspetto: Panettone soffice.
. o Odore: Fragrante, gradevole
Patti in vaso
Sapore: Dolce di uvetta caratteristico del
prodotto
Cod. prodotto PANO3
’
Marchio Patti MODALITA’ DI CONSERVAZIONE
Denominazione Panettone Uvetta Conservarg ir? luogo fresco ed asciutto al riparo da
commerciale luce e fonti di calore
SHELF LIFE
INGREDIENTI 6 mesi
Farina di grano 00, acqua, burro, tuorlo d’uovo,
zucchero, lievito madre (frumento), uvetta OGM
australiana sei corone al profumo di passiti, sale. . . —
Pud contenere: soia, senape, lupini, frutta a guscio Prodotto realizzato con ingredienti non
geneticamente modificati.
CONFEZIONE
Codice EAN 8033737440339
VALORI NUTRIZIONALI Vaso in vetro
Valori nutrizionali medi Per 100g
Valore energetico 1481 k)
g 353 Kcal
Grassi 15g GL
di cui acidi grassi saturi 88 g
Carboidrati 46 g
di cui zuccheri 11 g
Proteine 6.94¢g

La presente scheda tecnica non costituisce capitolato di
Sale 0,01g vendita; le informazioni riportate, circa le
caratteristiche chimico-fisiche e la formulazione del
prodotto devono ritenersi indicative non impegnative.
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