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Grissini 

Farinaintera 

 
 
 

INGREDIENTI 

Farina di grano tenero tipo “0” (92%), 
condimento vegetale (olio di cocco, olio di oliva 
vergine,  olio extravergine di oliva), estratto di 
malto (malto di orzo), sale, lievito di birra, olio 
extravergine di oliva.  
Può contenere: semi di sesamo, soia, frutta a 
guscio senape e lupini.  

 

VALORI NUTRIZIONALI  
Valori nutrizionali medi Per 100g 

Valore energetico (KJ-Kcal) 1686 KJ 
398 Kcal 

Grassi  
di cui acidi grassi saturi 

3.9 g 
    0.9 g 

Carboidrati 
di cui zuccheri  

71 g 
5.1 g 

Proteine 18 g 

Sale 0,69 g 

Fibre  
Di cui arabinoxilani 

5.3 g 
3.5 g 

  

 
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 

Aspetto: Bastoncino  

Odore: Fragrante, gradevole 

Colore: Dorato  

Sapore: caratteristico del prodotto 

 
 

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE 

Conservare in luogo fresco ed asciutto al riparo da 
luce e fonti di calore 

 
SHELF LIFE 

150 giorni 

 
DECODIFICA DEL LOTTO 

Il lotto corrisponde al TMC impresso sulla singola 
confezione e presente nell’etichetta esterna sul 
cartone 

 
 
OGM 

Prodotto realizzato con ingredienti non modificati 
geneticamente. 

 

Cod. prodotto GR04 

Marchio  SELEZIONE PATTI 

Denominazione 
commerciale 

Grissini tipo “0” con 
Farinaintera® 

DATI CONFEZIONE 

Codice EAN 8 033737 440131 
Peso Confezione (g) 200 
Pezzi Confezione 15-20 
Confezione (mm) Lunghezza: 530 

Larghezza: 170 
Altezza: 45 
 

Materiale da imballo 
primario 
 
 
 
 
 
 
 
Peso imballo primario (g)   

Buste in polipropilene 
accoppiato termosaldato 

 
Vaschetta in carta 
 
 
 
Busta 15 
Vaschetta 28 

http://www.pattibakery.com/compra-online/grissini-artigianali
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La presente scheda tecnica non costituisce capitolato di vendita; le informazioni riportate, circa le caratteristiche chimico-fisiche e la 
formulazione del prodotto devono ritenersi indicative non impegnative. 

 

CRITERI MICROBIOLOGICI E CHIMICI 

Parametri Criteri di accettazione 

Microrganismi  
Microorganismi mesofili aerobi   <104                 (UFC/grammo) 

Staffilococchi coagulasi positivi <102      (UFC/grammo) 
E.coli B-glucuronidasi positivi <10 (UFC/grammo) 
Coliformi totali <3x102 (UFC/grammo) 
Bacellus cerus presunto <102 (UFC/grammo) 
Muffe <103(UFC/grammo) 
Lieviti <103(UFC/grammo) 
Salmonella Assente 

Chimici  
Arsenico  < 0,2 (mg/kg) 
Cadmio  < 0,1 (mg/kg) 
Mercurio  < 0,2 (mg/kg) 
Piombo  < 0,2 (mg/kg) 
Aflatossina B1  < 2 (μg/kg) 
Aflatossina B2  < 4 (μg/kg) 
Aflatossina G1  < 4 (μg/kg) 
Aflatossina G2  < 4 (μg/kg) 
(FILTH TEST (presenza di impurità solide)  n° di frammenti/50g  ( frammenti di 
insetti e peli di roditore) 

0 

Idrocarburi policiclici aromatici (μg/kg) < 4 (μg/kg) 
Acrilammide (μg/kg) < 350(μg/kg) 
Acqua libera Aw < 0,8 
pH 4  x < 5 

 

 


